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Suroviny

Porce: 4

. Maslo 1 1zice

- Clbule 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Rajce 800 g

- Nové koreni 2 kulicka

- Bobkovy list 1 ks

. Cukr 2 1zicka

. Citronova stava 1 1zice
. Skorice 1.5 1zicka

. Cerstvé téstoviny 100 g
. Cerstva bazalka 1 snitka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
Postup:

V hrnci zpénte na 1zici masla nakrajenou cibuli a cely oloupany strouzek cesneku, pridejte nakrajena
rajcata, stil, nové koreni, bobkovy list, zalijte 200 az 250 ml vody a varte, az se rajcata rozvari. Pak
polévku prelijte pres cednik a propasirujte. Jeli hustd, pridejte trochu vody a uvedte znovu do varu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Ochutte cukrem, Izici citronové stavy a Spetkou skorice. Zvlast uvarte v horké osolené vodé téstoviny
a pridejte je do hotové polévky zaroven s trochou nasekané bazalky.



