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Suroviny

- Cervend paprika 250 g

- Mala cibule 1 ks

- Olej 2 Izice

- Hladka mouka 1 1zice

. Zeleninovy vyvar (i z kostky) 750 ml
- Smetana 100 ml

- Smetanovy taveny syr 150 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Petrzelka nebo pazitka 1 snitka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Malou nakréjenou cibuli a drobné nakrédjené cerstvé ¢ervené papriky lehce opecte na oleji, nepatrné
podlijte, poduste domékka a rozmixujte. Vmichejte 1zici hladké mouky, rozredte zeleninovym
vyvarem, uvedte do varu, pridejte smetanu, taveny syr a za stalého michdani pri velmi mirném varu
jej nechte rozpustit. Podle chuti dosolte a opeprete. Vmichejte nasekanou petrzelku nebo pazitku.
Podévejte s peCivem, ozdobené natémi a paprikou.
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