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Suroviny

- lilek 2 ks

- rajce 2 ks

. sul 1 1zicka

- cherry rajc¢atka 100 g

- mozzarella 250 g

- pepr 1 Spetka

. Cerstva bazalka 2 snitka

- olivovy olej 5 1zice

- balzamikovy ocet 2 1zice

- citronova Stava 1 1zice

- nasekané vlasské orechy 1 1zice
- rukola a bazalka na ozdobeni 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Lilky nakrajime na dlouhé tenké platky. Osolime a nechdme vypotit. Osusime a z obou stran
ogrilujeme.

Rajcata a mozzarellu nakrdjime na tenké platky, osolime a opeprime.

Polovnu opecenych platki lilku rozlozime na pracovni plochu a na né krizem dame zbylé platky. Do
kazdého stredu pak pridame platek rajcete, mozzarellu a listek bazalky. Postup opakujeme az
spotiebujeme vSechny suroviny. Pfes napli prehneme volné konce platki lilku.

Balicky potreme olivovym olejem a na kraji grilu nechame prohrat. Rajcatka ogrilujeme a rozdélime
na balicky, které pokapeme smési octa, citronové $tavy, orechu a zbylého oleje. Zdobime rukolou a
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bazalkou.



