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Suroviny

- lilek 1 ks

- Cervena paprika 4 ks
- rajce 2 ks

- cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- olivovy olej 60 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- krupicovy cukr 1 1zice
- vinny ocet 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Recko

Postup:

Vs$echnu zeleninu oCistime. Liek nakrajime na kolecka a papriky rozpilime. Oboji pak polozime na
plech, papriky rezem doli a upeCeme v troubé na 190. Poté papriky oloupeme a jako lilek nakrajime
nadrobno.

Rajcata nakrojime vespod do krize, sparime horkou vodou, oloupeme a nakrajime na drobné
kosticky. Cibuli a Cesnek nasekame nadrobno.

V panvi rozehrejeme olej a nechame zesklovatét cibuli. Priddme zbylou i upeCenou zeleninu, sul,
pepr, cukr a dusime dokud nevznikne kasovita hmota.

Catni dochutime vinnym octem a rozdélime do vyvarenych sklenic. Uzavieme vicky a sterilujeme pri
teploté 80 asi 20 minut. Potom oto¢ime dnem vzhiru a nechame vychladnout. Poddvéme k masu
nebo natfeme na topinky.
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