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Suroviny

- Mlady hrasek 1 hrst

. Mlada mrkev 1 hrst

- Vejce 2 ks

. Maéslo 1 1zice

. Petrzelka 1 1zice

. Petrzelka 1 1zice

- Hladkd mouka 1 1zice
-Vodall

. Sul 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Do jednoho litru vrouci a osolené vody dame hrst mladého cukrového hrasku, hrst mladych mrkvicek
a pridame vegetu. V misce si rozmichdme dvé vejce s 1zici masla, pridame jednu 1zici strouhaného
parmazanu, jednu 1zici nasekané petrzelky, sul, pepr a zahustime strouhankou. Z takto pripravené
hmoty uhnéteme malé knedlicky, které pridame k varici se polomékké zeleniné. Ve smetané
rozmichame 1zici hladké mouky, vlijeme do polévky, kratce povarime a podle potreby dochutime.
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