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Suroviny

- lilek 2 ks

- sul 1ks

- olivovy olej 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- cherry rajc¢atka 200 g
- kapary 80 g

- ¢erné olivy 100 g

. parmazan 100 g

- bazalka 2 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zeme: Italie

Postup:

Lilky podélné rozkrojime a na hodinu namocime do osolené vody. Pak z nich opatrné vymackneme
tekutinu a ostrym nozem vykrojime duzinu. Vydlabané lilky opeceme z obou stran na rozpaleném
oleji.

Vydlabanou duzinu nakrajime na kousky. Duzinu na rozpaleném oleji opec¢eme. pridame nadrobno
nakrajeny Cesnek, rozptlena rajcata, kapary, celé olivy a vSe prohrejeme. Do smési vmichame
nastrouhyny syr a odstavime z plotny. Podle potreby dochutit.

Lilkové lodicky naplnime smési, rozlozime je do pekace s pecicim papirem a zakapeme olejem.
Pekacek vlozime do trouby vyhraté na 180 a lilky zapeceme asi 15 minut. Hotové ozdobime bazalkou.
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