Studena melounova polévka s mozzarellou a
sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- Meloun Cantaloupe 1 kg
. Sul 1 Spetka

- Balzamikovy ocet 1 Izice
- Olivovy olej 2 1zice

- Parmska Sunka 100 g

- Mozzarella 80 g

- Pepr podle chuti 1 1zicka
- Sladka paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Meloun prekrojte, vydlabejte duzinu, zbavte ji jadérek a pak ji spolu se Spetkou soli, balzamikovym
octem a olivovym olejem rozmixujte dohladka. Smés rozdélte do ¢tyrech misek nebo talift a dejte na
30 minut chladit. Sunku nakrajejte na 3-4 cm dlouhé nudli¢ky a nasucho je oprazte na panvi.
Mozzarellu natrhejte na kousky a pak obojim ozdobte polévku. Posypejte mletym peprem a Spetkou
sladké papriky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




