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Suroviny

Porce: 4

. Téstoviny paccheri 400 g

. Cerstvé fiky 3 ks

- Slanina 200 g

- Pecorino, pripadné parmazan 150 g
. Sul 0.5 1zicka

. Razovy pepr podle chuti 1 Spetka

- Oregano na ozdobu 4 snitka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarte podle ndvodu an obalu tak, aby byly al dente neboli na skus. Fiky oloupejte a
vidlickou je rozmélnéte do pasty. Slaninu nakrdjejte na prouzky a nasucho vySkvarte na panvi.
Téstoviny scedte, ¢ast vody uschovejte, a vratte je do hrnce, prilijte vodu a zahrivejte, aby vznikla
lehce krémova omacka. Sejméte z ohné, vmichejte syr (pripadné prilijte jesté ¢ast vody z vareni) a
slaninu. Nakonec vmichejte fikovou pastu, podle chuti osolte a doladte rizovym peprem. Ozdobte
hoblinami pecorina a oreganem.
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