Rizoto s krevetami a krupavymi cuketami
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Suroviny

Porce: 4

- Kulatozrnna ryze 350 g

- Kardamom 1 Spetka

- Olivovy olej 3 Izice

- Jarni cibulka, nasekana 20 g
- Krevety 16 ks

- Rajcatova passata 100 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Cuketa 4 ks

- Olej na smazeni 1 lahev

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Ryzi dejte varit podle navodu na obalu, do vody pridejte kardamom. Ke konci vareni ryze rozpalte
olej v panvi, pridejte jarni cibulku, kratce ji orestujte, vsypte krevety a zprudka je 3 minuty opékejte.
Vmichejte passatu, doladte soli a peprem. Cukety omyjte a nakrdjejte na tenké platky. Zprudka je
osmazte na oleji, nechte okapat na papirovém ubrousku a osolte. Ryzi scedte a vmichejte do panve
ke krevetam. Podavejte spolecné, ryzi s krevetami a cukety.
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