Gratinované kure s cuketou a syrem
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Suroviny

- kureci prsa 4 ks

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- olivovy olej 1 ks

. stredni cuketa 1 ks
- strouhany syr 80 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kureci prsicka oc¢istime a vetfeme do nich sul a pepr. Na oleji na panvi je zvolna z obou stran
opeceme. Pak je prendame na plech vylozeny pecicim papirem.

Cuketu oplachneme, osusime ji a neoloupanou podélné nakrdjime na dlouhé tenké platky.

Na oleji platky cukety z obou stran opeceme. Pak je odlozime na papirovou utérku, abychom je
zbavili prebyte¢ného tuku.

Opecenou cuketu osolime, opeprime podle chuti a rozlozime na porce kureciho masa. Posypeme
najemno nastrohanym syrem.

Prsicka vlozime do trouby pri 190 je zapékame az se syr rozpusti a zezlatne.
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