Minisnecci se skorici
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- skorice 1 ks

- vejce 1 ks

- tésto listové 1 ks

- cukr vanilkovy 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto o sile 2 mm potreme rozslehanym vejcem a posypeme skoricovym cukrem. Zlehka ho
zatoCime do valeCku a ten poté nakrdjime na 1 cm Siroké pruhy - Sneky.

Polozime na pecici papir a boky potreme vejcem. Kazdého Sneka zlehka roztdhneme do Sitky.
Pe¢eme pii 200 °C 15-20 minut dozlatova. Sneci chutnaji i tepli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

