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Suroviny

- Lucina 200 g

- Zakysana smetana 50 g

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

. Citronova stava z 1/2 citronu 1 ks
- PalaCinky - mensi 5 ks

- Uzeny losos - platky 250 g

- Kopr - Cerstvy - nakrdjeny 1 1zicka

Doba pripravy: 150 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Chorvatsko

Postup:

Lucinu promichejte se smetanou, peprem, soli a citronovou Stavou. Na talit polozte jednu palacinku,
potrete ji syrovou hmotou, pak na ni rozlozte platky lososa tak, aby pokryly celé patro. Lososa
posypte koprem a prikryjte ho dalsi palac¢inkou. Ve stejném poradi postavte cely dort a nechte ho
ulezet: nejlépe dvé hodiny a v chladu.
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