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Suroviny

Porce: 4

- sadlo 1 ks

- polohruba mouka 200 g
. sul 0.5 1zicka

- majoranka 1 1zice

- vejce 2 ks

- rohliky 2 ks

- mléko 250 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vétsiho hrnce dame varit vodu, méla by dosahovat do 1/3 hrnk{. Hrnky vymazeme sadlem.

Do misy ddme mouku, stl a majoranku a promichdme. Vklepneme zloutky a po trochach vmichame
mléko. Pridame nakrajené rohliky, zamichdme a nakonec lehce vmichame snih z bilka.

Jakmile za¢ne v hrnci vrit voda, naplnime téstem hrnky do 2/3. Hrnec zakryjeme poklici a varime 25
minut.Pak hrnky vyndame. Kdyz ¢epice knedliku klesne, vyklopime je z hrnku.
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