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Suroviny

Porce: 4

- Kureci jatra 600 g

- Cibule 2 ks

- Maslo 100 g

- Svétlé pivo 11° 8 Izice

- Olivovy olej 4 1zice

- Kecup 2 Izice

- Strouhanka 2 1zice

- Drceny kmin, pept, sul - dle chuti 2 $petka

- Nasekana zelena petrzelka na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ocisténa kureci jatra naskladame do Ctyr zapékacich misek. Pivo smichdme s kecupem ochutime
kminem a peprem a touto smési potreme jatra na povrchu. Poklademe je oloupanymi, na kolecka
nakrajenymi cibulkami, pokapeme olivovym olejem, priddme trochu maésla a posypeme strouhankou.
Misky s jatry vlozime do trouby pod rozehraty gril a grilujeme asi 15 minut dozlatova. Na zavér jatra
osolime a posypeme nasekanou petrzelkou.
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