Koprova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 5 ks

. smetana ke Slehani 250 ml
- masox 0.5 kostka

- mouka hladka 3 1zice

. sul 1 hrst

- kopr 3 Izice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vrouci vody ddme na kosti¢ky nakrajené brambory. Prilijeme pil Slehacky. Osolime, pak pridame
kousek masoxu a nechame varit.

Ve zbytku Slehacky rozslehame mouku. Kdyz uz jsou brambory mékké, smetanu s moukou za stalého
michéni prilévame do polévky. Nakonec pridame kopr a jesté kratce povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

