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Suroviny

Porce: 4

- Voda 11

. Peprovy uzeny bucek 400 g

- Svétlé pivo 4 dl

- Cibule 2 ks

- Brusinkova marmelada 2 Izice
- Sdjova omacka 2 1zice

- Med 1 lzice

- Bobkové listy 2 ks

- Anyz 1 ks

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
- Olej na potreni masa 1 ks

- Jable¢ny kren

- Jablka 3 ks

- MenSi kren 1 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V hrnci svarime vodu s pivem, bobkovym listem, anyzem, oloupanymi a nakrajenymi cibulemi a
Spetkou soli a pepre. Vlozime uzeny bucek, povarime ho 30 minut a nechame ve vyvaru vychladnout.
Pak maso vyjmeme, do vyvaru pridame brusinkovou marmelddu, sdjovou omacku a med a vse
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svarime na polovinu puvodniho mnozstvi. Oloupana jablka nastrouhame nahrubo, oloupany kien
najemno, promichame ho s jablky a vmichdme szeceny horky vyvar. Uzené maso potreme olejem,
polozime ho na mrizku grilu s dievény uhli a grilujeme z obou stran, az maso ziska krupavou kirku.
Podévame ho s jableCnym krenem a pecivem.



