Chilli polévka s cibuli a masovymi kulickami
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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi vyvar 8 dl

. Zluté cibule 3 ks

. 7Zluté vatend nebo sterilovana kukutice 120 g
- Nakrdjend loupana sterilovand rajCata s nalevem 5 Izice
- Olivovy olej 8 1zice

- Jarni cibulka na ozdobu 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Chilli papric¢ky nakladané v oleji 2 ks

. Sul, pepr - dle chuti 2 $petka

- Knedlicky

- Veprové mleté maso 100 g

- Hovézi mleté maso 100 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

. Cerstvy koriandr 1 $petka

Doba pripravy: 70 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mleta masa promichame, pridame sul, pepr, nasekany koriandr a vypracujeme hladkou hmotu. Z
hmoty pripravime drobné kulicky o pruméru asi 3 cm, rozdélime je na plech vymazany 3 Izicemi
oleje, kulicky v ném obalime a peceme v troubé vyhraté na 250°C 10 minut. Hotové vyjmeme z
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trouby a ponechame zatim stranou. Na zbylém rozpaleném oleji orestujeme 5 minut na kolecka
nakrajenou cibuli. Prisypeme platky cesneku a spolecné kratce opec¢eme. Potom priddme masové
kulicky, rajcata, kukurici, chilli papricky a zalijeme vyvarem. Polévku varime 15 minut. Nakonec
hotovou polévku posypeme nadrobno nakrajenou jarni cibulkou a dochutime soli a peprem.



