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Suroviny

Porce: 4

. Vyvar ( mize byt i z kostky ) 8 dl
. Zlutd cibule 4 ks

- Vejce 3 ks

- Krajicky chleba 2 ks

- Olej 4 1zice

. Maslo 1 lzice

- Jarni cibulka na ozdobu 1 ks

- Nasekana zelena petrzelka 1 Izice
. Sul, pepr - dle chuti 2 $petka

- Drceny kmin - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme, prekrojime na poloviny a nakrdjime na tenké platky. Orestujeme je na 1zici
rozpaleného oleje dozlatova a pridame maslo. Kdyz se rozpusti, zaklad zalijeme vyvarem a varime 15
minut. Plamen zmirnime na minimum, vmichdme rozslehand vejce a nechdme je srazit. Chléb
nakrajime na kosticky, které osmazime na zbylém rozpaleném oleji. Polévku dochutime soli, peprem
a drcenym peprem a drcenym kminem. Cibulacku rozdélime na porce, vrch ozdobime najemno
nasekanou cibulkou, posypeme petrzelkou a pridame kosticky osmazeného chleba.
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