Kure na smetaneé s rajcatky

Kategorie: Maso

Autor: andrea

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

- Kureci prsa - platky 4 ks

. Cherry rajcatka - rozpulena 200 g
- Pesto 3 1zice

- Smetana na Slehani 3 Izice

- Bazalka - na ozdobeni 0.5 hrst

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte na panvi, opékejte na ném kure, dokud se lehce nezabarvi z obou stran. Ztlumte ohen a
duste dalsich patnact minut. Osolte a opeprete. K masu pridejte rajcatka, lehce promichejte a
ohrejte, aby zacala méknout. Pak pridejte i pesto a smetanu, promichejte a zlehka varte, aby omacka
zhoustla. Podavejte s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

