Polevka s uzenym kuretem a zeleninou
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Suroviny

Porce: 4

. Kureci vyvar ( muze byt i z kostky ) 8 dl
- Maso z uzeného kurete 120 g

- Sklenéné nudle 100 g

- Velké cibule 2 ks

- Maly celer 1.2 ks

- Velka karotka 1 ks

. Zelena Cast z malého porku 1 ks
- Sezamovy olej 3 1zice

- Sdjova omacka 3 lzice

. Cesnek 2 strouzek

. Ustficova omécka 1 1Zice

- Mala chilli papricka 1 ks

- Mlety zazvor 1 Spetka

. Sil - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na sezamovém oleji orestujeme cibuli nakrajenou na pulkolecka, priddme na nudli¢cky nakrajeny
cesnek a zalijeme kurecim vyvarem. Zaklad ochutime sdjovou omackou a ustricovou omackou a
varime 5 minut. Do polévky prisypeme na velmi tenké nudlicky nakrajenou zeleninu, na kousky


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

nakrajené kure, chilli papricku a 6 minut povarime. Doplnime nudlemi a nakrajenym porkem.
Teplotu zmirnime na co nejmensi plamen. Polévku varime velmi zvolna asi 5 minut, dokud nudle
nezméknou. Nakonec dochutime soli a zazvorem.



