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Suroviny
Porce: 5

chléb starší 0.5 ks●

mouka hladká 1 hrnek●

vejce 2 ks●

česnek 1 stroužek●

sůl 0.5 hrst●

pepř 1 špetka●

majoránka 1 ks●

Doba přípravy: 45 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Smažení

Země: Česká republika

Počet porcí: 5

Postup:
Chleba nakrájíme a namočíme do vody.
Když je rozmočený, rozmačkáme jej rukama. Přidáme mouku podle potřeby, vejce, sůl, pepř, česnek,
majoránku a promícháme jako klasické bramboráky.
Pak tvoříme úhledné placky, které z obou stran smažíme na oleji.

Poznámka:
Na vylepšení přidej do základu placek například nastrouhaný salám nebo párek a tvrdý sýr.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

