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Suroviny

Porce: 6

- Zeleninovy bujon 1.5 kostka
- Zelené bylinky 1 svazek

- Smetana 200 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Maslo 2 lzice

- Toustovy chléb 6 platek

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Krok 1: Brambory oloupeme, nakrajime na mensi kosticky a ddme varit do 1 litru vody. Kdyz voda
zacCne vrit, priddme kostky zeleninového bujonu a varime, dokud nejsou brambory mékké.

Krok 2: VSechny bylinky (napr. libecek, petrzelku, pazitku, koriandr, rozmaryn) opereme, najemno
nasekame a pridame k bramboram. Vse jesté povarime asi 4 minuty a rozmixujeme. Prilijeme
smetanu, nechame prejit varem a nakonec dochutime soli a pepfem. Polévku muzeme jesté dozdobit
nerozmixovanymi bylinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Krok 3: Na masle osmahneme nakrajené toasty, které nasypeme do polévky tésné pred podavanim.



