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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

.- Mouka hladka 1 1zice

. Maslo 1 1zicka

- Smetana 100 g

. Petrzelka 1 hrnek

. Zloutek 2 ks

- Rajsky protlak 3 Izice

- Chleba, nakrajeny 3 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krok 1: Krajice chleba nakrajime na kostky, které dame do predehraté trouby péct zhruba na 15
minut. Mouku smichame se smetanou, priddme rajcatovy protlak, tri hrnky vody a Spetku soli.
Polévku nechdme varit na mirném ohni (15 minut). Zloutky smichdme s méslem ve zvla$tnim hrnci
(nebo v polévkové mise). Pak pres né vylijeme horkou polévku. Pomalu promichame a pridame hrst
nadrobno nasekané petrzelové naté. Hotovou polévku sypeme opecenymi kostkami chleba.
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