Krkovice na pivu
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Suroviny

Porce: 4

- Krkovice 4 platek

- Slanina 12 platek

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Kmin 1 Spetka

- Cibule mensi - krajend na kolecka 4 ks
. Cesnek - platky 10 strouzek

- Pivo ¢erné 500 ml

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehrejte troubu na 250 °C. Omyté maso osolte a opeprete. Do vymazaného pekacku polozte dva
platky krkovicky. Posypte je kminem, na kazdy platek dejte Sest platku slaniny, na slaninu polovinu
cibule a ¢esneku. Stejnym zpusobem poskladejte druhou vrstvu: krkovicku - slaninu - cibuli a
¢esnek. Maso zalijte pivem, priklopte a pecte asi hodinu a pul. Poslednich par minut uz bez poklicky.
Podévejte se smazenymi bramborovymi kroketami.
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