Sardinska celerova polévka
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Suroviny

- Syr100g

. Cesnek 1 strouzek

- Olej olivovy 3 Izice

- Celer 500 g

- Mrkev 1 ks

- Cibule 1 ks

- Rajsky protlak 3 Izice
- Maso 100 g

- Voda 1.51

. Sul 1 Spetka

- Paliva mletd paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Krok 1: Cibuli a Cesnek nakrajime nadrobno, mrkev na kosticky. Maso také pokrdjime na malé
kousky a vSe osmazime na olivovém oleji.

Krok 2: Rajcatovy protlak zredime vodou, podlijeme jim maso a smés podusime.

Krok 3: Pak priddme nakrajeny celer a jesté par minut dusime. Ke smési prilijeme horkou vodu (asi
1,51), osolime, okorenime Spetkou palivé papriky a varime zhruba 20 minut. Na masle mirné
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opeceme toustovy chléb. Jednotlivé porce doplnime opecenym chlebem a posypeme jemné
strouhanym syrem.



