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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Petrzelka 1 svazek

- Pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Paprika sladka 1 1zicka
. Mouka hladka 1 1zice

- Cibule 1 ks

- Maslo 2 lzice

- Rajcata 1 ks

- Brambory 3 ks

- Masox 1 kostka

- Téstovinova ryze 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Krok 1: Do 1,51 vody vlozime 3/4 svazku petrzelky, kterou svazeme reznou niti. Privedeme k varu a
pridédme brambory nakrdjené na malé kousky, celé rajce a masox. Povarime asi 10 minut.

Krok 2: Na masle zpénime nadrobno pokrajenou cibuli, zaprasime hladkou moukou a paprikou a
vlozime do polévky. Pridame pepr a st a je$té povarime na mirném ohni asi 5-10 minut.

Krok 3: Z polévky vyndame vyvareny svazek petrzelky, ktery vyhodime, rajée propasirujeme pres sito


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

a zavarime téstoviny. Hotovou polévku ozdobime ¢erstvou petrzelkou.



