Kremova polévka z hlivy ustricne s
bramborami
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Suroviny

- Brambory 5 ks

- Smetana na vareni 100 ml
- Pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Libecek 1 snitka

- Zeleninovy vyvar 1.5 kostka
- Maslo 2 Zice

- Hliva Gstricna 30 g

- Cibule 1 ks

- Majoranka 2 Spetka

- Kmin cely 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obed

Zemsé: Ceska republika
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Postup:

Krok 1: Brambory oskrabeme a nakrajime na malé kosticky a uvarime ve vodé s kminem. Cibuli
nasekame nadrobno. Houby ocCistime a nakrdjime na malé kousky.

Krok 2: V hrnci rozehrejeme maslo, na kterém osmahneme cibuli a priddme houby. Zalijeme 1,51
vody, vloZime kostky zeleninového vyvaru a libecek. Osolime a opeprime, nechdme varit 15-20 minut.
Priddme pulku varenych brambor. Druhou polovinu si nechame na ozdobeni.

Krok 3: Polévku rozmixujeme ponornym tycovym mixérem a prilijeme smetanu. Dle chuti dochutime
soli, peprem a majorankou.Nechame prejit varem. Polévku na talifi ozdobime varenymi bramborami.



