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Suroviny

. Cesnek 1 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Zelené fazolky 200 g

- Anglicka slanina 150 g
- Cibule 1 ks

- Olej 2 1zice

- Voda 11

- Kysané zeli 100 g

- Hladkd mouka 1 1zice
- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Krok 1:Cibuli oloupeme a nasekame na jemné kousky, které v hrnci s rozpalenym olejem nechame
zesklovatét.

Krok 2:Potom do hrnce k cibuli priddme nakrajenou anglickou slaninu a také ji dozlatova osmazime.
Poté ji zapraSime hladkou moukou a vSe promichdme. Zalijeme vlaznou vodou.

Krok 3:Do polévky nasypeme zelené fazolky (sterilované fazolky pouzivime samozrejmé bez nalevu)
a kyselé zeli, vSe dukladné promichdme a varime tak dlouho, dokud nejsou vSechny suroviny


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

dostatecné mékké.

Krok 4: Hotovou polévku jesté podle chuti osolime a opeprime. Priddme do ni i jeden strouzek
propasirovaného ¢esneku.

Krok 5: Po dochuceni muzeme nechat jesté par minut povarit nebo spi$ jen probublat, aby se chuté
vSech ingredienci dostatecné propojily.



