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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

- Rapikaty celer 450 g

- Maéslo 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

. Zeleninovy nebo drubezi vyvar 1 1
. Sul 0.5 1zicka

- Mlety bily pepr 0.5 1zicka

- Drceny kmin 0.5 1zicka

- Zelend petrzelka 1 hrst

- Smetana 200 ml

- Slanina 4 platek

- Muskatovy oriSek 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Brambory oloupeme, omyjeme a nakrajime na kostky. Z celeru oloupeme tuhé vldkna a nakrajime
ho na kousky. V kastrole zpénime na masle pokrajenou cibulku a ¢esnek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

2. Vsypeme zeleninu, posypeme kminem, kratce osmahneme a zalijeme vyvarem. Osolime, opeprime
a varime do zméknuti.

3. Stahneme z ohné, priddme petrzelku a vse rozmixujeme dohladka a precedime pres jemné sito.
Priddme smetanu, prohrejeme a dochutime soli a peprem. Podavame s platkem slaniny a poprasené
muskatovym oriskem.



