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Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehna 2 ks
- Kureci kridla 2 ks

. Sul 1 1zicka

- Nové koreni 5 kulicka
- Cely pepr 5 kulicka
- Bobkovy list 2 ks

- Cizrna 1 plechovka
- Olej 2 1zice

- Brambory 2 ks

- Mrkev 2 ks

. Celer 0.5 ks

. Petrzel 1 ks

- Paprika 1 ks

. Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

1. Kureci stehna a kridla omyjeme a uvarime domékka v osolené vodé s jednou celou cibuli,novym
korenim, peprem a bobkovym listem. Vyvar scedime a kureci maso obereme a nakrajime. Cizrnu
slijeme a proplachneme.

2. Na oleji orestujeme oc¢isténou a nakrajenou zeleninu, cibuli a Cesnek, zalijeme vyvarem a varime
do zméknuti.

3. Kdyz je zelenina mékka, pridame slitou cizrnu, obrané kureci maso a kratce spole¢né povarime.
Dochutime soli, peprem, majorankou a cerstvymi bylinkami.



