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Suroviny

- brambory 500 g

. sul 1 Spetka

- mrkev 400 g

- kedluben 400 g

- zeleny chrest 250 g

- cibule 1 ks

- maslo 30 g

- mouka 30 g

- suché bilé vino 100 ml

- smetana na vareni 250 g
- mrazeny hrasek 150 g

- kerblik 8 ks

- pepr 1 Spetka

- strouhany muskatovy orisek 1 Spetka
- citronova stava 10 kapka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory varime asi 20 minut v osolené vodé. Mrkev a kedlubny oloupeme a nakrajime na malé
kousky.

Do 600ml osolené vrouci vody vlozime mrkev i kedlubny a varime asi 6 minut. Potom pridame
nakrajeny chrest a varime dalSich 6 minut. Zeleninu scedime a vyvar uchovame.

Na masle osmahneme cibuli, priddme mouku a usmazime jiSku. Za stalého michani pridame bilé
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vino, vyvar a smetanu. Mrkev, kedlubnu, chrest a hrasek vlozime do omacky a 5 minut povarime. Pak
pridame kerblik, sul, pepr, oriSek a nakonec citronovou $tavu.



