Kureci s kedlubnou a testovinami
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Suroviny

Porce: 4

- Kedlubna 1 ks

- Mrkev 2 ks

. Cesnek 1 strouzek

- Kureci vyvar 1 1

- Kureci prsa 2 ks

. Cerstvé zelené fazolky 100 g
. Cerstvy hrasek 200 g

. Téstoviny 150 g

. Sul 0.5 1zicka

- Bily pepr 0.5 1zicka

- Citron 0.5 ks

. Cerstvé petrZelka 1 snitka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kedlubnu oloupeme a nakrajime na malé hranolky, mrkev oCistime, pokrajime na kolecka, Cesnek
oloupeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

2. Do vrouciho vyvaru vlozime nakrajenou zeleninu s ¢esnekem, vSe varime do polomékka.

3. Kureci maso omyjeme, osusime a nakrajime na prouzky, které pridame do polévky a deset minut
povarime.

4. Delsi fazolky prekrajime, vyloupeme hrasek a spolu s téstovinami ddme zavarit do polévky.
Polévku dochutime soli a mletym bilym peprem, dvéma 1zicemi citronové Stavy a nasekanou
petrzelkou.



