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Suroviny

Porce: 4

- brambory varené 1 kg

- mouka polohruba 200 g

. sul 1 1Zicka

- maslo 50 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené a vychladlé brambory oloupeme, na jemném struhadle nastrouhame, priddme mouku a stl a
na vale vypracujeme vlacné tésto.

Rukama vyvélime nékolik valecku, z kterych nozem krajime stejné dily. Z dilt vyvalime placky o sile
asi 0,5 cm a pokladédme je na rozpalena kamna. PeCeme z obou stran, dokud pekacky
nezezlatnou.Poté je rovname do misy a potirame rozpusténym méslem. Chutnaji teplé i studené.

Poznamka:

Zkus hotové placky potrit sadlem, treba husim. Jsou pak ale tézsi, pij k nim pivo.
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