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Suroviny

Porce: 6

- Ztuzeny pokrmovy tuk 1 1zicka

. Cokolada na vareni 250 g

- Smetana ke Slehéni 200 ml

- Mouckovy cukr 1 1zice

. Cokoladové zdobeni ( filigrank{ ) 12 ks

- Nakrajené nesolené pistaciové orisky 1 1zice
. Papirové koS$iCky o prumeéru asi 3 cm 12 ks

Doba pripravy: 50 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. V kastrolu se silnym dnem rozpustte tuk, prisypte cokolddu rozldmanou na malé kousky a
vymichejte hladkou hmotu. Do kazdého kosSicku pak vlijte trochu ¢okolady a Stétcem ji rozetrete na
stény. Dejte do chladu ztuhnout.

2. Takto naneste tri vrstvy a kazdou zvlast vychladte. Po zatuhnuti sejméte papirovy obal a do
¢okoladovych kosicku nastrikejte uslehanou Slehacku s cukrem. Do kazdého pak zapichnéte ozdobu a
posypte pistaciovymi orisky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

