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Suroviny

Porce: 6

- Susenky Esicka 300 g

- Maéslo 100 g

- Napln

- TuCny mékky tvaroh 50 g

. Boravky 400 g

- Tuha Slehacka 2.8 dl

- Pevnd zakysana smetana 2.5 dl
- Krystalovy cukr 210 g

. Zelatina 6 platek

- Nastrouhané kura z limetky 1 ks
- Na ozdobeni

- Boravkova $tava 2 dl

- Prazené platky mandli 30 g

. Zelatina 4 platek

- Rum 2 1Zice

- Nesolené pistacie 1 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

SusSenky rozdrtime, promichdme s rozpusténym maslem, napéchujeme dno rozeviraci dortové formy


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vylozené pecicim papirem a zapeceme 10 minut pri 180°C. Tvaroh proslehdme se zakysanou
smetanou, cukrem a limetkovou kiirou. Vmichame horkou zelatinu rozpusténou podle navodu na
obalu, polovinu boruvek a Slehacku. Smés naneseme na korpus a 4 hodiny chladime. Boravkovou
Stavu svarime s rumem, pridame zelatinu, kterou jsme nechali nabobtnat ve studené vodé, odstavime
z ohné a michame, dokud Zelé nezchladne. Na dort rozdélime zbylé borivky, zalijeme je vlaznym zelé
a nechame hodinu ztuhnout v chladu. Pak boky ozdobime mandlemi a vrsek pistacie.



