Odlehcena fazolacka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- fazole 250 g

- masox 1 kostka

- mléko 200 ml

- sladkd paprika 1 Spetka
- majoranka 0.5 1ziCka

- ocet 1 1zice

. sul 1 1Zicka

- pepr 2 Spetka

- fazole 250 g

- masox 1 kostka

- mléko 200 ml

- sladka paprika 1 Spetka
- majoranka 0.5 lzicka

- ocet 1 1zice

. sul 1 1Zicka

- pepr 2 Spetka

. fazole 250 g

- masox 1 kostka

- mléko 200 ml

- sladkd paprika 1 Spetka
- majoranka 0.5 Izicka

- ocet 1 1zice

. sul 1 1Zicka

- pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Vareni


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Fazole si pres noc namocime. Dame je varit do vody s kostkou masoxu a Spetkou Cervené papriky -
do zméknuti fazoli.

Ctvrtku aZ polovinu mnoZstvi uvatenych fazoli odebereme do nadobky a vymixujeme do kase
tyCovym mixérem.

Vzniklou kasi nalijeme do uvarenych fazoli, tim se polévka zahusti. Pokud je polévka prilis husta,
rozredime mlékem sami podle libosti. Dochutime octem, majordnkou, popripadé soli nebo peprem.



