Nase koprovka

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 3

- maslo 2 Izice

- cibule 1 ks

- mouka hladka 2 IzZice

- smetana sladka 500 ml
- mléko 300 ml

. Zloutek 2 ks

- kopr 1 hrst

. sul 1 Spetka

- cukr 1 Spetka

. ocet 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Na masle zpénime najemno nakrajenou cibuli, priddme mouku a udélame svétlou jiSku. Zalijeme ji
smetanou s mlékem a povarime (asi 15 minut).

Na zavér vmichame zloutky (nemusi byt), sekany kopr a podle chuti osolime, osladime a okyselime
octem. Podavéame s vejci a s uzenym masem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

