Krkonosska michanice

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- zeli kysané 200 g

- bucek libovy na peceni 1 kg
- vejce 1 ks

- mouka hrubd 1 hrnek

- brambory 6 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Bucek oplachneme, osolime a opeprime a dame péct. Kdyz uz je maso uplné mékké, rozmackame je
na malé kousky.

Mezitim si oloupeme brambory. Nastrouhame je najemno, pridame sul, vejce, mouku a vypracujeme
tésto.

Pres sito délame knedlicky a varime je ve vrouci vodé. Kdyz knedlicky vyplavou, ihned je scedime a

vsypeme k vypeckim. Nakonec priddme scezené zeli.

Dochutime soli a peprem. VSe dukladné promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

