Staroceska pivni poléevka s chlebem
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Plzenské pivo 4 dl

- Cerny chléb 300 g

- Hovézi maso 400 g

- Korenova zelenina 300 g
- Cibule 1 ks

- Vejce 2 ks

- Sladka smetana 250 ml

- Kmin 1 1zicka

- Mlety pepr 0.5 Izicka

. Sul 0.5 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predem ociSténé hovézi maso a korenovou zeleninu uvarime domékka v osolené vodé. Chléb
pokrajeny na velké kostky zalijeme pivem a nechame rozméknout. Polévku precedime, do Cistého
vyvaru prilijeme zmékly chléb s pivem a nechame rozvarit.Okminujeme a zalijeme rozslehanymi
vejci. Podle chuti dosolime a nakonec zjemnime smetanou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

