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Suroviny

Porce: 4

- Jarni cibulka 1 svazek

- Olej 1 Izice

- Solamyl 2 1zice

- Zeleninovy vyvar 750 ml

- Mléko 150 ml

- Krémovy syr 175 g

- Reficha 2 baleni

- Muskatovy orisek 1 1zicka
- Sal 0.5 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na kolecCka pokrajenou jarni cibulku osmahnéte na oleji, popraste Skrobem a zalijte vyvarem.
Pridejte mléko, vSe zamichejte a nechte asi 5 minut varit. Stahnéte plamen na minimum, vmichejte
krémovy syr a nechte jej rozpustit, ale uz nevarte! Nakonec polévku dochutte nasekanou rerichou,
Spetkou muskatového orisku, soli a peprem. Pokud ma byt polévka hlavni chod, servirujte ji s
tmavym pecivem!
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