Jihocesky pekacek
Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

- Brambory 1 kg

- Kysané zeli 330 g

- Uzené maso 350 g

. Slehac¢ka 350 ml

. Sul 0.5 1zicka

- Kmin 0.5 Izicka

- Tuk na vymazani pekace 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory oloupeme a nakrajime na kolecka, kysané zeli proplachneme. Uzené maso povarime a
nakrajime na kosticky. Vymazeme pekac¢ tukem a naskldddme do néj polovinu brambor. Osolime,
okminujeme, priddme zeli a uzené. Na né polozime dalsi vrstvu brambor. Opét osolime, okminujeme
a zalijeme Slehackou. Vlozime do vyhraté trouby a peceme pri 180 - 200 °C.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

