Babovka s jablky a skorici
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Suroviny

- Cukr krystal 180 g

- Polohruba mouka 180 g
- Vejce 3 ks

- Mléko 6 lzice

- Olej 4 1zice

- Mletd skorice 1 1zicka

- Jablka 3 ks

- Prasek do peciva 0.5 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukrem vyslehdme do pény. Pfiddme vrchovatou 1Zi¢ku skofice a zaslehdme. Pak pfidame
olej, mléko a vSechno spole¢né vyslehame. Po ¢astech do hmoty zaslehame mouku smichanou s
praskem do peciva. Zlehka vmichame snih uslehany z bilku a na kosticky pokrajena oloupana jablka.
Tésto nalijeme do vymazané a vysypané formy. Vlozime do trouby vyhraté na 200 stupnd. Po 20
minutach snizime teplotu na 170 stupni a pomalu dope¢eme, asi 40 minut.
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