Babovka s kavou a skorici
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Vejce 4 ks

.- Maslo 150 g

- Cukr moucka 150 g

- Kéva instantni 3 Izicka

. Sul 1 Spetka

. Strouhand pomerancova kura 0.5 1zicka
- Mletd skorice 0.5 Izicka

- Polohruba mouka 300 g

- Prasek do peciva 0.45 balicek

- Mléko 200 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Zloutky s cukrem a méaslem uslehdme do pény. Pfiddme kavu, skofici, pomeran¢ovou kiiru, $petku
soli a zaslehame. Pak priddme mouku smichanou s praskem do peciva, mléko a promichame.
Nakonec opatrné vmichdme tuhy snih z bilkt a dame péct do vyhraté trouby. Pomalu upeceme,
zkousime Spejli. Po vychladnuti pocukrujeme.
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