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Suroviny

- Voda 280 ml

- Cukr 1 Izicka

. Sul 2 1zicka

- Olivovy olej 2 1zice

- Celozrna pSenicna mouka 100 g
- Hladkd mouka 380 g

- SuSené drozdi 2 1zicka

. Cesnek 3 strouzek

- Kecup 4 lzice

- Mékky salam 200 g

- Tvrdy syr 100 g

- Koreni na pizzu 1 Spetka
- Grilovaci koreni 1 Spetka
- Olej 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze vsech surovin vypracujeme hladké nelepivé tésto a nechame poradné nakynout. Kdo ma pekarnu,
necha tésto zpracovat v ni. Nakynuté tésto rozvalime na obdélnik. Pokapeme olejem, potreme
keCupem, posypeme na platky nakrajenym ¢esnekem a pizza korenim. Pak poklademe koleCky
saldmu a platky syra, nebo posypeme strouhanym syrem. Z kratsi strany srolujeme a premistime do
sadlem vymazané babovkové formy. Nechdme jesté asi 20 minut kynout. Pak povrch potreme olejem
a posypeme grilovacim korenim. VloZime do trouby vyhraté na 190 stupii a upeceme dozlatova cca


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

50 minut.



