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Suroviny

Porce: 4

- Varené oloupané brambory 250 g
- Hladkd mouka 200 g

- Mékky tvaroh 200 g

- Oloupana cibule 150 g

- Brynza 150 g

- Paprikova klobasa 2 ks

. Tvartzky 100 g

- Anglicka slanina 50 g

- Vejce 1 ks

- Jarni cibulka 1 ks

- Rozpusténé maslo 30 g

- Kyprici prasek 1.2 baleni
. Sil - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Do misy nastrouhejte brambory, pridejte tvaroh, vejce, zasypejte moukou s kypricim praskem,
osolte a zpracujte vlacné tésto. Mensi peka¢ nebo nebo zapékaci formu vylozte peéicim papirem.

2.V hluboké panvi orestujte dosklovata najemno nakrajenou cibuli, pridejte na kosticky nakrajenou
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slaninu a klobasy. Osmahnéte, pridejte pokrajenou jarni cibulku a odstavte.

3. Tésto rozdélte na poloviny. Jednu z nich rozvalejte na obdelnik velikosti pekace a vlozte do
pekace, pokladte ji podusenou cibuli se slaninou a klobasou, posypejte brynzou a na kosticky
pokrajenymi syrecky.

4. Napln zakryjte druhou rozvalenou polovinou tésta, okraje primacknéte, potrete maslem a pecte v
troubé pri 180°C asi 35 minut.



