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Suroviny

- Hnéda ¢ocka 1 hrnek

. Cervena ¢ocka 1 hrnek
- Cibule 1 ks

- Olej 2 1zice

- Anglicka slanina 150 g
. Tvrdy syr 150 g

- Sterilovana okurka 4 ks
- Vejce 5 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

- Cesnek 2 strouzek

- Chilli 1 Spetka

- Bobkové listy 4 ks

- Nové koreni 8 kulicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Hnédou ¢oCku prebereme, proplachneme a pres noc namoc¢ime do studené vody. Druhy den priddame
do hrnce 2 bobkové listy, 4 kulicky nového koreni a uvaiime domékka. Cervenou ¢ocku uvatime
uplné stejné, s tim rozdilem, Ze neni treba ji dopredu macet. Uvarenou cocku scedime. Cibuli a
slaninu nakrajime nadrobno a na rozpaleném oleji spoleéné usmazime. Syr nahrubo nastrouhame,
okurky nakréjime na malé kosticky. Ve vétsi mise vSechno smichame a podle chuti osolime a
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okorenime peprem, rozmackanym ¢esnekem, majorankou a korenim chilli. Nakonec vmichame cela
vejce a hmotu premistime do babovkové formy vyloZené papirem na peceni. Vlozime do trouby
vyhraté na 190 stupnu a upeceme asi 40 minut.



