Krevety se zeleninou

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

. Mensi cuketa 1 ks

- Krevety vyloupané 300 g

. Mrazena zelenina 1 balicek
- Natové cibulky 3 ks

- Olivovy olej 3 1zice

. Sul 1 Spetka

. Kari 1 1zicka

- Chilli 1 Spetka

. Citronova stava 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Krevety rozmrazime, proplachneme, nechame okapat a smichame s citronovou stavou. Na panvi
nebo v kastrolu zahrejeme olej a zpénime na ném nadrobno pokrajenou cibuli. Prisypeme
rozmrazenou zeleninu, na kosticky nakrajenou cuketu a spole¢né chvili podusime (cca 5-7 minut).
Osolime, okorenime. Priddme krevety a za obcasného michani podusime dalsi 3-4 minuty.
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