Krehky boruvkovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Hladka mouka 500 g
. Sl 1 Spetka

- Cukr moucka 250 g
- Maslo 250 g

- Vejce 2 ks

- Bortvky 11

- Strouhanka 3 IzZice

- Drobenka 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Na val prosijeme mouku a cukr, osolime. Pridame vejce a na kousky posekany zmékly tuk. Rukama
zpracujeme hladké mékké tésto a ddme na pul hodiny odpocinout do ledni¢ky. Na plechu vylozeném
papirem na peceni tésto valeCkem nebo rukama rozprostreme po celé ploSe a mirné zvedneme
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okraje. Tésto propichdme vidlickou a poprasime jemné strouhankou. Zasypeme rovnomérné
borGvkami a drobenkou. Vlozime do trouby vyhraté na 180 stupnu a peceme 25-30 minut.



