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Suroviny

- Vejce 2 ks

- Olej 0.5 hrnek

- Mléko 2 hrnek

- Cukr krystal 1.5 hrnek

- Polohruba mouka 2.5 hrnek
- Prasek do peciva 1 ks

- Kakao 1 1zice

- Merunky 9 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

V mise rozslehame celd vejce s cukrem a olejem. Priddme mléko a mouku smichanou s praskem do
peciva. Rozslehdme na hladké ridké tekuté tésto. Polovinu tésta odlijeme a obarvime kakaem. Hnédé
tésto nalijeme na plech vylozeny papirem na peceni (nebo vymazany a vysypany) a vlozime do trouby
vyhraté na 200 stupnu. Zatim omyjeme a vypeckujeme merunky. Po 10 minutach peceni vyjmeme
plech z trouby. Na predpecené tésto naskladame pulky merunék a zalijeme svétlym téstem. Vratime
plech do trouby, ztlumime na 180 stupni a dopec¢eme do mirného zezlatnuti povrchu, asi 30-35
minut.
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