Pernikovi zajicci
Kategorie: Moucniky
Autor: Monyszek

Suroviny

- Hladka mouka 360 g

- Kakao 3 1zice

- Kyprici prasek do perniku 1 balicek
- Mouckovy cukr 210 g

- Med 3 lzice

- Vejce 3 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Troubu predehrejeme na 180°C. Plechy vylozime pecicim papirem. Mouku prosijeme do misy s
kakaem a praskem do perniku.

2. Promichdme s mouckovym cukrem, medem, celym vejcem a dvéma zloutky. Bilky pouzijeme na
ozdobeni pernicka.

3. Vypracujeme tésto, rozvalime je na pomoucnéném véle a vykrajujeme z néj zajicky.
4. Vykrajené zajiCky preneseme na plech a pe¢eme ve vyhraté troubé asi 10 minut.

5. Upecené zajicky nechdme vychladnout a zdobime je polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

